
Nos salades
 

Céleri

Carottes râpées

Lentilles

Macédoine

Trio (céleri, carottes râpées, poireau)

Taboulé

Betteraves rouges

Perles marines

Sornaysienne (Pommes de terre et ôboeuf) Buffets, salades et plateaux
Piémontaise Tarif 2024

Pommes de terre et harengs

Vigneronne (chou, jambon cru, Comté, raisins secs) Repas de familles - Associations

Museau  Repas d'entreprises

Cervelas Mariages

Piémontaise Banquets

Riz Niçois (thon, olives noires, oeuf, poivrons, tomates) Cocktail

Norvégienne (pâtes, saumon fumé, saumon frais, aneth) Buffets

Indienne (riz, poulet, cumin, poivrons, épices indiennes) Plateaux repas

Italienne (pâtes, olives, jambon cru, parmesan, tomate) Plats à emporter

Champignons à la Grecque

Coco (haricots blancs, lardons, oignons) Deux boutiques à votre service

Melon (en été uniquement)

Conditions générales de vente 71100 Chalon sur Saône - 62 rue aux Fèvres

Tarifs enlèvement magasin, sans service Tel 03 85 94 72 98

Commande au plus tôt avec confirmation écrite à

la-sornaysienne@orange.fr 71500 Sornay

Possibilité de modifier le nombre de personnes 72 heures avant le repas Tel 03 85 75 19 13

Acompte de 40% à la commande valant confirmation de commande www.traiteur-lasornaysienne.fr

Préparation en jattes ou plateaux jetables = + 0,60€ par personne la-sornaysienne@orange.fr

Préparation en jattes ou plats en dur = sans supplément mais caution de 20€ par

tranche de 10 personnes, rendue au retour des plats en bon état

Livraison possible - coût supplémentaire selon distance

Devis sur demande pour toute demande différente des buffets préétablis

Service possible 



Buffet à 13,20€ TTC Buffet à 24.50€ TTC
  

Deux salades au choix Cinq salades au choix

Rosette et terrine de campagne Médaillon de saumon, terrine de poisson

 Rôti filet de porc Jambon cru, terrine de poulet au citron, persillé de volaille, rosette

Pommes de terre en salade  Rosbif, cuisse de poulet rôti, rôti de dinde aux herbes ou rôti filet de porc

 Comté et Brie ou fromage blanc,crème et sucre Plateau de fromage (Comté, Brie, bleu) 

ou fromage blanc, crème et sucre

Buffet à 16,80€ TTC

Buffet à 32,00€ TTC

Trois salades au choix  
Terrine de volaille, jambon blanc, rosette Six salades au choix

Rosbif et rôti filet de porc Brochette de crevettes à l’ail, terrine de poisson

Pommes de terre en salade Pâté croûte au poulet de Bresse

Comté et Brie ou fromage blanc, crème et sucre Terrine de poulet aux écrevisses, jambon cru, rosette, jambon persillé

 Poulet fermier rôti, rosbif, noix de veau rôtie, ballotine de canard aux trompettes

Plateau de fromage (Comté, Brie, bleu, Morbier) 

Buffet à 19.80€ TTC et fromage blanc, crème et sucre

 

Quatre salades au choix

Médaillon de saumon

Jambon cru, rosette Assortiment de crudités et salades composées…...............4,80€ la part

Terrine aux trois volailles (poulet, pintade,canard)

Rosbif, cuisse de poulet  rôtie, rôti filet de porc Plateaux de charcuteries
Plateau de fromage (Comté, Brie, Bleu) Jambon blanc, rosette et jambon cru….....................................4,80€ la part

ou fromage blanc, crème et sucre Jambon blanc, rosette, jambon cru, terrine de campagne…........5,80€ la part

 

Réalisation de plateaux de viandes froides sur demande

Fromage
Plateau : 3 ou 4 fromages…..................................................3,20€ la part

Blanc avec crème et sucre….................................................2,00€ la part


