Les autres entrées froides Prix

Portion

Terrine de VOlaille..........eeeeeeeeeriiiiiiiiiiiiii e 4,30 €

Terrine de Canard..........oovviiiiiiiiiiii 5,00 €

Terring de lapiN.....cueee e e 5,00 €

Terrine aux 3 volailles (poulet, canard, pintade).......ccccceevveercerenneens 5,00 €

Terrine de CamMPABNE.....ccccccuveee et e et e eerr e et e e aae e e eeaaeee s 3,90 €

Paté crolite Franc ComEOiS......couccuriieeeieieecciiieee e 5,60 €

(Porc, veau, vin jaune, morilles, Comté)

Paté crolite au poulet de Bresse......oouiieeeeeeeeeccciireeeee et 5,60 €

Présentation sur plateaux avec cornichons

Assortiment de crudités et salades COMPOSEES.......ccceecvveeeeecrveeeeennnenn. 4,80 €

présentées en saladiers

Assortiment de charcuteries

jambon blanc, jambon cru, rosette.......ccccceeeciieeecciiee e, 4,80 €

jambon blanc, jambon cru, rosette, terrine ou jambon persillé............... 5,80 €

Présentation sur plateaux, avec cornichons

Les entrées chaudes
Gateau de foie de volaille ala tomate.....cooeeeeeeeeeeeeieeeee 6,00 €
Douze escargots de BOUrgOZNE......cuvuveeivveeeeiiieeeerieeeesiree e eveee e 9,00 €

Conditions générales de vente

Tarifs aux particuliers, enlevement magasin, sans service
Devis sur demande pour tous repas
Commande au plus t6t avec confirmation écrite a
la-sornaysienne@orange.fr
Acompte de 40% a la commande valant confirmation de commande
Possibilité de modifier le nombre de personnes 72 heures avant le repas
Livraison possible - colt supplémentaire selon distance
Service possible

2 Sornaysienne

Les plats

Viandes, accompagnements, poissons
Tarif 2025

Repas de familles - Associations
Repas d'entreprises
Mariages
Banquets
Cocktail
Buffets
Plateaux repas
Plats a emporter

Deux boutiques a votre service

71100 Chalon sur Sadne - 62 rue aux Févres
Tel 03 8594 72 98

71500 Sornay
Tel03 85751913
www.traiteur-lasornaysienne.fr
la-sornaysienne@orange.fr
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Les viandes et plats uniques

OboeuUf SAUCE MOULArdE........eveeeeeeeer e
BOEUf BOUIGUIBNON....c.uiticiictictietietietiet ettt ettt aer st et er s es s aeresseeseenens
Carbonade de boaUT.........coo e et
LangUE de DOBUT......coeiie ettt ste st st st
Paleron de BoQUT ... e e
Effiloché de DOoRUT.....ccoeeieeeeee e
BlanquUette d& VEAUL....c..cuiieeieeiee ettt vttt ettt ev vt reer e aeraes

Noix de Jambon BraiSé..........co i

(070] o101 o To Xe LI s Lo f o3RRI

MISNON AE POFCuuriiiirieriirietietietietierieteettetaetastaeseerassaeseesaeseeseesaesassessesssssessessessen:
NAVAriNn d'aBNEAU.....ccce it sttt st st st st st st st st st st st e s
EMINCE de VOIQIlE....c ettt st s
Bréchets de POUIBT........cocociieiiiiiiee e e
SUPFEME de VOIQillE....uiieeeece ittt s
Poulet de Bresse @ la Cré&me... . it

Coqg au vin..
Supréme de pmtade

Cuisse de pintade aUX CEPES.....ccceveeeeereeseeee ettt ean
Filet de canard au M. ... ccieireeee et st e e
Lasagnes a 1a BolOgNaiSe.......cocceeevececeecee et e
HaChis Parmentier.... ..o vttt st st s
Téte de veau et SES |EZUMES.......c..cvcicieeierietetet ettt et vt er v aer s s en
Pot-au-feu et SES [EGUMES.......coiceeeeee e e e erer v erea

Chili con carné.. e et rbenees
Paélla (riz, frwts de mer, poulet poisson)....

Couscous (semoule, légumes, beeuf, poulet, agneau, merguez) ...............

Choucroute (chou, pommes de terre, lard, saucisses, noix de jambon)

1= T 1) = =T
Tartiflette avec CharCULEries ......cvvveeeecee e e e
(0T o101 1= RO

Nos viandes sont accompagnées de sauces maison

Fromage
Plateau : 3 0U 4 fromMages......ueeeeeeiececiiiiieee et
Blanc avec Creéme € SUCTE......uvveieieieieeiieeeeeee et

Prix portion

6,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,50 €
9,00 €
9,00 €

7,80 €

8,00 €
8,00 €
9,50 €
7,50 €
10,00 €
8,00 €
13,50 €
9,00 €
9,80 €
7,80 €
12,50 €
6,50 €
6,50 €
8,00 €
7,80 €
7,80 €
10,00 €
11,00 €
9,80 €
6,50 €
10,00 €
9,50 €

Les accompagnements

Tomates Provengales........cceevcieee e
Gratin daupPhinOis.......cccvieeeveeceiceee e e e
Ecrasé de pommes de terre a I'ancienne..........ccooeeveeericecceccece e
Gratin de ChOUX flEUIS.....c.cueviree e
Duo fagots de haricots verts et fagots d'asperges.......ccceevververcennn

Flan de légumes....

Champignons de Paris a Ia Lol £=Y 0 V=TRSOOSR

RiSOTEO fOr@STIEIS .. viiievii ettt ettt e e

Purée de carottes au cumin et brocolis.......ccoeeevivviiiiiiiiiieeieeeiiiiiinnn,

Les poissons et produits de la mer
(sous réserve des arrivages)

Dos de loup de mer creme de chorizo........ccceeeeeiieeeeciieeeccnnenn.

Pavé de thon Maitre d'hotel........ccceeeeeeeiiiiiiiiiie e,
Pavé de lieu noir sauce homarding........ccccccuveeeeeiieeeccciee e,
Mousseline de Sandre et morilles.........ccoe e,
Gratin de frUits d& MEF......cueueeeeeeee ettt er v v aeraeraas

Les poissons chauds sont accompagnés de riz

Les autres entrées chaudes

Gateau de foie de volaille a la tomate.....cooeeeeeeeeeeeieieeeeeee,
Douze escargots de BOUIBOENE........cccuvviieeeeeeeecciiiieeee e eeenvreeeeee e
Soufflé de volaille auX ECrevisses.........uuuuuuueieeeeeeeereeereeerereeeeenes

Les poissons froids

MéEdaillon de SAUMON........oceeie et e e e e
Terrine de POISSON.....cccuviivieciecie ettt ettt e stesae s e s e e stesreenen

Prix portion

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

3,00 €
3,00 €

Prix portion

9,00 €
9,80 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €

Les poissons froids sont présentés sur plats accompagnés de macédoine

de légumes, mayonnaise, et décorés



